NEDERLANDS (D

R INSTALLATIE R

HET APPARAAT MONTEREN

VoL pe MEeGELEVERDE afzonderlijke montage-in-
structies voor het installeren van het apparaat.

VOORDAT U DE OVEN AANSLUIT

ConrtroLEer Of de spanning op het type-
plaatje overeenstemt met de spanning
bij u thuis.

ConrtroLeer of het ovengedeelte leeg is voor de
montage.

VERZEKER U ERVAN DAT HET APPARAAT NIET BESCHADIGD
1s. Controleer of de ovendeur goed tegen de
deursteun sluit. Haal de oven leeg en reinig de
binnenkant met een zachte, vochtige doek.

GEBRUIK HET APPARAAT NIET als het netsnoer
of de stekker beschadigd is, als het appa-
raat niet goed werkt of als het beschad-
igd of gevallen is. Dompel het netsnoer
of de stekker niet onder in water. Houd
het snoer uit de buurt van warme op-
pervlakken. Hierdoor kunnen elektrische
schokken, brand of andere ongevallen
worden veroorzaakt.

NA DE AANSLUITING

U KUNT UW OVEN ALLEEN INSCHAKELEN als de deur
goed gesloten is.

Dit ApPARAAT MOET Worden geaard. De fab-
rikant kan niet aansprakelijk gesteld wor-
den voor letsel aan personen of dieren
noch voor materiéle schade als het ap-
paraat niet is geaard.

De fabrikanten zijn niet aansprakelijk voor
eventuele problemen die worden vero-
orzaakt doordat de gebruiker deze instruc-
ties niet in acht heeft genomen.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

R

LEES DEZE AANWIJZINGEN ZORGVULDIG DOOR EN BEWAAR ZE VOOR RAADPLEGING IN DE

TOEKOMST

VERWARM OF GEBRUIK GEEN ONTVLAMBARE MATE-
RIALEN in of bij de oven. De dampen kun-
nen brand of een explosie veroorzaken.

GEBRUIK UW MAGNETRON NIET om textiel, pa-
pier, kruiden, hout, bloemen, fruit of an-
dere brandbare materialen te drogen. Er
kan brand ontstaan.

ALs MATERIAAL BINNEN OF BUITEN DE OVEN IN
BRAND VLIEGT OF ALS ER ROOKONTWIKKELING
1s,laat de ovendeur dan dicht en schakel
de oven uit. Haal de stekker uit het stop-
contact of sluit de stroom af via de zeker-
ing of stroomonderbreker.

LAAT HET VOEDSEL NIET OVERKOKEN. Er kan
brand ontstaan.

LAAT DE OVEN NIET ONBEWAAKT ACHTER, vOoOral
niet wanneer er papier, plastic of andere
brandbare materialen bij het koken wor-
den gebruikt. Het papier kan verkolen
of vlam vatten en sommige kunststoffen
kunnen smelten wanneer u het voedsel
opwarmt.

A GEBRUIK GEEN bijtende chemicalién of gas-
sen in dit apparaat. Dit type oven is spe-
ciaal ontworpen voor het verwarmen
en bereiden van voedsel. De oven is niet
geschikt voor industrieel of laboratori-
umgebruik.

EIEREN

AN

A\

LAAT KINDEREN HET APPARAAT ALLEEN Zonder
toezicht van volwassenen gebruiken na
voldoende uitleg zodat het kind het ap-
paraat veilig kan gebruiken en de gevaren
van onjuist gebruik begrijpt.

DiT APPARAAT IS NIET BEDOELD VOOR gebruik
door personen (waaronder kinderen) met
een verminderd fysiek, sensorisch of men-
taal vermogen, tenzij er toezicht is door
een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

TIDENS GEBRUIK KUNNEN TOEGANKELLIKE DELEN
VAN DE OVEN HEET WORDEN; houd kleine kin-
deren uit de buurt..

GEBRUIK UW MAGNETRON hiet

voor het verwarmen van ma- ."
teriaal in luchtdicht ver- @@

zegelde schalen. Door de
druktoename kunnen deze ontploffen of
bij het openen schade veroorzaken.

CONTROLEER DE DEURVERZEGELING en het ge-
bied er omheen regelmatig op beschadig-
ingen. In geval van beschadiging mag het
apparaat niet worden gebruikt voordat het
is gerepareerd door een bevoegde onder-
houdsmonteur.

GEBRUIK UW MAGNETRON Niet om eieren met of

zonder schaal te verwarmen, omdat \Q/’
deze kunnen ontploffen; zelfs
nadat ze zijn verwarmd en uit
de magnetron zijn verwijderd.

~
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ALGEMEEN

DIT APPARAAT IS UITSLUITEND BEDOELD VOOR HUIS-
HOUDELIJK GEBRUIK!

GEBRUIK DE MAGNETRONFUNCTIE NOOIT ZOnder voedsel
in de oven te plaatsen. Hierdoor kan het appara-
at beschadigd raken.

PLAATS EEN GLAS WATER IN DE OVEN als u deze wilt
testen. Het water absorbeert de microgolfen-
ergie en de oven raakt niet beschadigd.

GEBRUIK DE OVENRUIMTE NIET als opslagruimte.

VERWIIDER METALEN SLUITSTRIPS van pa-
pieren of plastic zakken voordat u de
zakken in de oven plaatst.

FRITUREN
GEBRUIK UW MAGNETRON NIET om te frituren. U
kunt de temperatuur van de olie niet
regelen.

ﬂ GEBRUIK NA HET BEREIDEN OVENHANDSCHOENEN
zodat u zich niet brandt aan de schalen,
pannen of hete ovendelen.
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VEILIGHEIDSMAATREGELEN

VLOEISTOFFEN

B1JVOORBEELD DRANKEN OF WATER. De vloeistof kan
boven het kookpunt worden

oververhit zonder dat de vloe- \.

istof begint te borrelen. Als W

gevolg hiervan kan de hete @) &«
vloeistof plotseling overkoken.

Om dit te voorkomen, kunt u het beste als vol-
gt te werk gaan:

1. Vermijd het gebruik van rechte houders
met nauwe halzen.

2. Roer de vloeistof om alvorens de houd-
erin de oven te zetten en laat het lepeltje
erin staan.

3. Laat de vloeistof na het opwarmen even
staan, roer opnieuw en haal de houder
voorzichtig uit de oven.

VOORZICHTIG

RAADPLEEG ALTID een magnetronkookboek voor
informatie. Vooral wanneer u alcoholhoudend
voedsel bereidt of opwarmt.

WANNEER U BABYVOEDING in een zuigfles

of potje in de magnetron ver-

warmt, moet u het voedsel al-

tijd doorroeren en de temperat-

uur controleren voordat u het serveert. Zo zorgt u
ervoor dat de warmte gelijkmatig wordt verdeeld
en worden brandwonden vermeden.

Let erop dat u dering en de speen voor het
opwarmen verwijdert!

INDRUKKEN - DRUKKNOPPEN

DE KNOPPEN VAN DEZE OVEN bevinden zich N
bij aflevering op één lijn met de toet-
sen op het paneel. Wanneer de knop-
pen worden ingedrukt, komen deze
naar buiten, zodat de ver-

schillende functies kunnen

worden ingesteld. Zij hoeven tijdens
het werken van de oven niet uit het pa-
neel naar buiten te steken. Wanneer u
klaar bent met instellen duwt u de knop
simpelweg terug in het paneel en kunt u
doorgaan met het gebruik van de oven.
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ALGEMEEN

ER zIJN VERSCHILLENDE accessoires verkrijgbaar.
Overtuig u er voor de aankoop van dat deze
geschikt zijn voor gebruik in de magnetron.

CONTROLEER VOOR GEBRUIK OF HET KOOKGEREI DAT U
GEBRUIKT geschikt is voor de /\ﬁm
oven en microgolven jt \Lﬁ //
doorlaat.

ZORG ERVOOR DAT VOEDSEL EN KOOKGEREI hiet in aan-
raking komen met de binnenkant van de oven.
Dat is vooral belangrijk bij accessoires van
metaal of met metalen delen.

ALs EEN METAALHOUDEND ACCESSOIRE in aanraking
komt met de binnenkant van de oven, terwijl
de oven werkt, kunnen er vonken overschieten
die de oven kunnen beschadigen.

ConrtroLEER ALTUD Of het draaiplateau vrij kan
draaien voordat u de oven start.

PLATEAUDRAGER

GEBRUIK ALTIUD DE plateaudrager als
steun onder het glazen draaipla-

teau. Plaats nooit andere voorwer-

pen op de plateaudrager.

= Plaats de plateaudrager in de oven.

GLAZEN DRAAIPLATEAU

GEBRUIK HET GLAZEN draaiplateau bij alle toepass-

ingen. Het vangt spetters, sap-

pen en kruimels op die anders

de ovenruimte zouden bevui-

len.

< Plaats het glazen draaiplateau op de plate-
audrager.

ACCESSOIRES

BAKPLAAT

GEBRUIK DE BAKPLAAT alleen bij
het bereiden met hete lucht
en de grillfunctie. Gebruik
deze nooit met de magne-
tronfunctie.

ROOSTER

GEBRUIK HET ROOSTER Om voedsel
te bereiden en te braden met
Hete Lucht, Grill, Hete Lucht
Combi, Auto Hete Lucht Combi of Turbo Grill
Combi.

BlJ GRILLEN ZONDER MAGNE-
TRONFUNCTIE, plaatst u het
rooster op de bakplaat om
het voedsel dichter bij het
grillelement boven in de magnetron te bren-
gen.

BABYFLESHOUDER
GEBRUIK DE BABYFLESHOUD-
ER Wanneer babyvoeding
wordt verwarmd in fless-
en die te groot zijn om los y
in de oven te staan. Zie ook het hoofdstuk
“Voorzorgsmaatregelen” voor meer informatie
over het verwarmen van babyvoeding.

=0

DEZE AUTOMATISCHE BEVEILIGING WORDT EEN MINUUT
NADAT DE oven teruggekeerd is in “stan
by” geactiveerd. (De oven is in de
“stand by”-modus als de 24-uursklok
wordt weergegeven of - als de klok
niet is ingesteld - als het display leeg is).

STARTBEVEILIGING / KINDERSLOT

=0

DE DEUR MOET WORDEN GEOPEND EN GESLOTEN OM ER
BIJVOORBEELD VOEDSEL IN TE ZETTEN, Voordat de
veiligheidsvergrendeling wordt uitgeschake-
Id. Anders verschijnt op het display “do o r”
(deur).

door
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DE BEREIDING ONDERBREKEN OF STOPPEN

OM DE BEREIDING TE ONDERBREKEN:

DE BEREIDING KAN WORDEN ON- e
DERBROKEN om het voedsel te /
controleren, om te draaien of

door te roeren, door de deur “f=—x7°L~>
te openen. De instelling blijft

10 minuten lang gehandhaafd.

OM VERDER TE GAAN MET DE BEREIDING:

Scuit be beur en druk EENMAAL

op de starttoets. De bereiding

wordt hervat vanaf het punt

waarop deze is onderbroken.

Druk TWEEMAAL op de starttoets om

de tijd 30 seconden te verlengen.

WANNEER U NIET VERDER WILT GAAN:
HAAL HET VOEDSEL UIT DE OVEN, Sluit
de deur en druk op de stoptoets.

ER KLINKT GEDURENDE 10 MINUTEN Om de minuut

een piepsignaal wanneer de
bereiding voltooid is. Druk ((((Q))))
op de stoptoets of open de

deur om het signaal uit te schakelen.
OpmerkiNG: de oven houdt de instellingen
slechts 60 seconden vast als de deur geopend

en vervolgens gesloten wordt nadat de berei-
ding voltooid is.

GAARHEID

GAARHEID IS BESCHIKBAAR BIJ DE VOLGENDE FUNCTIES:
AuTO-VERWARMEN

AuTto-Kook

Auto Hete LucHT Comsl

B1J DE BOVENSTAANDE FUNCTIES HEBT U DE MOGELI-
JKHEID om het eindresultaat persoonlijk aan te
passen via de functie Gaarheid instellen. Met
deze functie kunt u een hogere of lagere eind-
temperatuur instellen in vergelijking met de
standaardinstelling.

WAanNEER u een van deze functies gebruikt, ki-
est de oven de standaardinstelling. Deze in-
stelling geeft gewoonlijk het beste resulta-

at. Als het door u opgewarmde voedsel echter
te heet was om meteen te eten, kunt u dit ge-
makkelijk aanpassen voordat u de functie de
volgende keer gebruikt. U doet dit door een
gaarheidsniveau te kiezen met de instelknop,
meteen nadat u op de starttoets hebt gedrukt.

GAARHEID
Niveau ErrecT OPMERKING:
De caarHEID kan alleen worden ingesteld of
Hi 2 | GEEFT DE HOOGSTE EINDTEMPERATUUR s
gewijzigd gedurende de eerste 20 seconden
HI l’ GEEFT EEN HOGERE EINDTEMPERATUUR nadat de oven gestart is.
= = = — | GEEFT DE STANDAARDINSTELLING
Lo | | GEEFT EEN LAGERE EINDTEMPERATUUR
Lo | GEEFT DE LAAGSTE EINDTEMPERATUUR
j} AFKOELEN j}
i RAY

ALs EEN FUNCTIE IS VOLTOOID, Voert de oven een
afkoelprocedure uit. Dit is normaal.

Na deze procedure wordt de oven automatisch

uitgeschakeld.
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Door bE DEUR te openen kan zonder schadelijke
gevolgen voor de oven, de afkoelprocedure
worden onderbroken.



KOOKWEKKER

® © D s O+ GEBRUIK DEZE FUNCTIE als u een keukentim-
n :Q . .e . ..
@ o OO O ng<@ er nodig heeft om de tijd precies bu. te
OISR Zo - houden, zoals voor het koken van eieren en
@ @ pasta of voor het laten rijzen van deeg enz.

@ Draai DE MuLTIFUNCTIONELE KNOP Naar de nulpositie.

@ DraaibE INsTELKNOP Om de bij te houden tijd in te stellen.

DE KOOKWEKKER BEGINT NA 1 SECONDE AUTOMATISCH met aftellen.
WANNEER DE INGESTELDE TIJD VERSTREKEN IS, hoort u een geluidssignaal.

® KLOK ®

HET DISPLAY IS LEEG WANNEER HET APPARAAT VOOR
HET EERST WORDT AANGESLOTEN, €N Na een
stroomstoring. Indien de klok niet wordt
ingesteld, blijft het display leeg totdat de
bereidingstijd wordt ingesteld.

DRAAI DE MULTIFUNCTIONELE KNOP naar de nulpositie.

DRUK DE SELECT-TOETS (KEUZETOETS) IN (3 seconden) tot het linker-
getal (uren) knippert.

DRraAAI DE INSTELTOETS om de uren in te stellen.

DRuUK DE SELECT-TOETS (KEUZETOETS) opnieuw in. (De twee rechter-
segmenten (minuten) knipperen).

DRAAI DE INSTELTOETS om de minuten in te stellen.

@0 00 ©0

DRUK DE SELECT-TOETS (KEUZETOETS) opnieuw in.

DE KLOK IS INGESTELD en in werking.

ALs U DE KLOK VAN HET DISPLAY WENST TE VERWDEREN als deze eenmaal is
ingesteld dan drukt u opnieuw 3 seconden de Select-toets (keuze-
toets) in en vervolgens de stoptoets.

VOOR HET OPNIEUW INSTELLEN VAN DE KLOK, Volgt u de bovengenoemde
procedure.

OPMERKING: LAAT DE DEUR OPEN TERWIJL U DE KLOK INSTELT. Dit geeft u 10
minuten de tijd om de klok in te stellen. Anders moet elke stap bin-
nen 60 seconden worden uitgevoerd.
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78 BEREIDEN EN OPWARMEN MET DE MAGNETRON 78

&0
=5

— GEBRUIK DEZE FUNCTIE VOOr normale bereiding-
(] @ A ! select
[ 8
OO | 30 O O

[+
’< en en het opwarmen van bijvoorbeeld gro-
TEE e oo\ enten, vis, aardappelen en vlees.
® 6

DRAAI DE MULTIFUNCTIONELE KNOP naar de magnetronpositie.

ofm )
EE

DrAAI DE INSTELKNOP oM de bereidingstijd in te stellen.

DRuK DE SELECT-TOETS (KEUZETOETS) IN om het vermogen te selecteren.

DRAAI DE INSTELKNOP OM het gewenste vermogen in te stellen.

0000

DRUK OP DE STARTTOETS.

ALs HET BEREIDINGSPROCES EENMAAL GESTART IS:

Kunt u de bereidingstijd eenvoudig met stappen van 30 seconden
verlengen door op de starttoets te drukken. Bij elke druk op de
toets wordt de bereidingstijd met 30 seconden verlengd. U kunt
de bereidingstijd ook verlengen of verkorten door de instelknop
te draaien.

DooR DE SELECT-TOETS (KEUZETOETS) IN TE DRUKKEN kunt u heen en weer
gaan tussen de bereidingstijd en het vermogen. Beiden kunnen
tijdens het koken worden gewijzigd door na de selectie de in-
stelknop te draaien.

HET JUISTE VERMOGEN KIEZEN

ALLEEN MAGNETRONFUNCTIE

VERMOGEN AANBEVOLEN GEBRUIK:

VERWARMEN VAN DRANKEN, Water, heldere soepen, koffie, thee of ander voedsel met een
hoog watergehalte. Wanneer het voedsel eieren of room bevat, moet u een lager
niveau kiezen.

STRAAL
(900 W)

750 W | BereiDEN VAN Vis, groenten, vlees enz.

650 W | Bereipen van gerechten die u tijdens het opwarmen niet kunt roeren.

VooRzICHTIG BEREIDEN VAN eiwitrijke sauzen, kaas- en eiergerechten en het voltooien van

500 W
casseroles.

350 W | LATEN SUDDEREN VAN STOOFSCHOTELS smelten van boter.

160 W | OnTtpoolEN. Zacht laten worden van boter, kaas.
920 W WARM HOUDEN

ow INSTELLEN van de nagaartijd.
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Q) STRAAL START <D

GEBRUIK DEZE FUNCTIE VOOI het snel opwarmen

o+
O o Q van voedsel dat veel water bevat zoals hel-
_ dere soepen, koffie of thee.

0 DRAAI DE MULTIFUNCTIONELE KNOP naar de magnetronpositie.

@ DruK OP DE STARTTOETS.

DEZE FUNCTIE START AUTOMATISCH Mmet een maximaal magnetronvermo-
gen en een bereidingstijd van 30 seconden. Elke keer dat de toets
nogmaals wordt ingedrukt, wordt de tijd met 30 seconden ver-
lengd. U kunt de bereidingstijd ook verlengen of verkorten door de
instelknop te draaien, nadat de functie is gestart.

=L HANDMATIG ONTDOOIEN -
() ()
VoLc DE PROCEDURE VOOT "koken en opwarmen CONTROLEER EN INSPECTEER HET VOEDSEL REGELMATIG.
met de magnetron” en kies 160 W om hand- Ervaring zal u leren hoeveel tijd nodig is voor
matig te ontdooien. verschillende hoeveelheden voedsel.

BEVROREN VOEDSEL IN PLASTIC ZAKJES, plastic folie of DRAAI GROTE STUKKEN halverwege het ontdooien.
verpakkingen van karton kan rechtstreeks in
GEKOOKT VOEDSEL, STOOFPOTTEN EN VLEESSAUZEN
de oven geplaatst worden wanneer de . .
. ontdooien beter als u ze tijdens het ont-
verpakking geen metalen delen bevat .
. . A dooien doorroert.
(bijvoorbeeld metalen bindstrips).
WANNEER U oNTDOOIT is het beter het
voedsel iets bevroren te laten en het
voedsel even te laten staan om het ont-
dooiproces te voltooien.

DE VORM VAN DE VERPAKKING Is Van invloed
op de ontdooitijd. Lage pakjes ontdoo-
ien sneller dan grote blokken.

AFZONDERLIJKE STUKKEN Wanneer ze beginnen te
ontdooien.
Afzonderlijke plakken ontdooien sneller.

ALS U HET VOEDSEL NA HET ONTDOOIEN EVEN <
LAAT STAAN WORDT HET RESULTA- @
AT ALTLID BETER aangezien de
temperatuur gelijkmatiger
door het voedsel verdeeld
wordt.

SCHEID VERSCHILLENDE STUKKEN VOED-
seL met stukjes aluminiumfo-
lie wanneer ze warm begin-
nen te worden (b.v. kippen-
poten en vleugeltjes).
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jet%oé STRAAL ONTDOOIEN jet%é

GEBRUIK DEZE FUNCTIE alleen als het nettoge-
wicht tussen 100 g - 3 kg ligt.
PLaATs HET voeDpsEL altijd op het glazen draai-

@0 0000

112

plateau.

DRAAI DE MULTIFUNCTIONELE KNOP naar de autostand.
DRruk DE AUTOTOETS IN om de gewenste autofunctie te kiezen.
DRAAI DE INSTELKNOP naar de gewenste voedselcategorie.

DRUK DE SELECTTOETS (KEUZETOETS) IN (HET STANDAARDGEWICHT WORDT
WEERGEGEVEN).

DRrAAI DE INSTELKNOP O0m het gewicht van het voedsel in te stellen.

DRUK OP DE STARTTOETS.

HALVERWEGE HET ONTDOOIEN stopt de oven en wordt Eurn Food
(voedsel omdraaien) weergegeven.

=~ Opende deur.

< Draai het voedsel om.

2 Sluit de deur en start opnieuw door de starttoets in te drukken.

OPMERKING: de oven gaat na 2 minuten automatisch verder als het
voedsel niet wordt omgedraaid. In dit geval zal het ontdooien
langer duren.




jetéoé

STRAAL ONTDOOIEN jet%é

Voor DEzE FUNCTIE MOET het nettogewicht van het voedsel bekend zijn.

BEVROREN VOEDSEL:

ALS HET GEWICHT MINDER OF MEER IS DAN HET
AANBEVOLEN GEWICHT: volg de procedure
voor “Koken en opwarmen met de
magnetron” en kies 160 W voor het

BEVROREN VOEDSEL:

ALs HET VOEDSEL EEN HOGERE temperatu-

ur heeft dan diepvriestemperatuur (-

18°C), moet een lager voedselgewicht g ?
worden gekozen.

ontdooien. ALs HET VOEDSEL EEN LAGERE temperat- { s
uur heeft dan diepvriestemperatu- (!
ur (-18°C), moet een hoger voedselge-
wicht worden gekozen.

VOEDSEL HOEVEELHEID TIPS
WK
ﬁ O vies 100G -2 kG Gehakt, koteletten, biefstuk of braadvlees.
K R
0 GevogeLte | 1006 - 3 ke Hele kip, in stukken of filets.
(9
P
Q‘\/f\'(' 0 Vis 100G -2 kG Heel, moten of filets.
B
@ O Groenten 100G-2«kG Gemengde groenten, doperwten, broccoli enz.
WK K
9 BrooD 100G-2«kG Heel brood, zoete broodjes en kadetjes.

&)

VoOR VOEDSEL DAT NIET IN DEZE TABEL Wordt genoemd of dat minder of meer weegt dan het aanbevo-
len gewicht, moet u de procedure voor “Koken en opwarmen met de magnetron” aanhouden en
160 W kiezen voor het ontdooien.
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GRILL @

N a2 © T o O GEBRUIK DEZE FUNCTIE oM het voedsel snel een
L3N o . . .
< ,-v OO O Q'§‘§<@ mooi bruin korstje te geven.
© feEs 0 zo - PLAATS HET ROOSTER BOVEN OP DE BAKPLAAT
@ @ @ VOOR VOEDSEL z0OALS kaas, toast, biefstuk en

worstjes.

@ DraaibE MuLTIFUNCTIONELE KNOP Naar de grillstand.
@ Draaipe InsTELKNOP Om de bereidingstijd in te stellen.

€ Druk op DE STARTTOETS.

LAAT DE OVENDEUR NIET TE LANG OPEN wanneer de grill werkt; hierdoor
daalt de temperatuur.

@ CONTROLEER VOORDAT U MET GRILLEN BEGINT OF HET KOOKGEREI dat U ge-
bruikt hittebestendig is en geschikt is voor de oven.

6 Gesruik Geen plastic kookgerei bij het grillen. Dit smelt. Houten of
papieren kookgerei is evenmin geschikt.
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I GRILL COMBI Y

re a L e 3 GEBRUIK DEZE FUNCTIE oM het voedsel snel en
OO OO _E;?){ mooi bruin korstje te geven als het voedsel
¥ & o - wordt bereid in de magnetron.

®0 @

DRAAI DE MULTIFUNCTIONELE KNoP naar Grill Combi.

DRAAI DE INSTELKNOP Om het vermogen in te stellen.
DRuk DE SELECT-TOETS (KEUZETOETS) IN om de bereidingstijd te selecteren.

DRrAAI DE INSTELKNOP 0m de bereidingstijd in te stellen.

0000

DRUK OP DE STARTTOETS.

CONTROLEER VOORDAT U MET GRILLEN BEGINT OF HET KOOKGEREI dat U ge-
bruikt hittebestendig is en geschikt is voor de oven.

@ Gesruik Geen plastic kookgerei bij het grillen. Dit smelt. Houten of
papieren kookgerei is evenmin geschikt.

HET MAX. MOGELIJKE VERMOGEN Van de magnetron bij gebruik van de
grill wordt begrensd door de fabrieksinstelling.

GEBRUIK HET ROOSTER Om voedsel op te leggen zodat de lucht goed
rond het voedsel kan circuleren.

HET JUISTE VERMOGEN KIEZEN

GRILL COMBI

VERMOGEN AANBEVOLEN GEBRUIK:

650 W | BEREIDEN VAN groenten en gegratineerde gerechten

350 - 500 W| Bereipen VAN gevogelte en lasagne

160 - 350 W| BEReIDEN VAN Vis en bevroren gegratineerde gerechten

160 W BEREIDEN VAN Vlees

20 W GRATINEREN VAN fruit
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TURBO GRILL COMBI
P T GEBRUIK DEZE FUNCTIE OM gegratineerde ge-
@ OO O O‘§J°<@ rechten, lasagne, gevogelte en gebakken

¥ ® @.@ 5 o aardappelen te bereiden.
PLAATs Bl HET KOKEN met deze functie het
@ @ @ voedselop het rooster of op het glazen
draaiplateau.

DRAAI DE MULTIFUNCTIONELE KNoP naar Turbo Grill.

DRAAI DE INSTELKNOP Om het vermogen in te stellen.

DRuk DE SELECT-TOETS (KEUZETOETS) IN om de bereidingstijd te selecteren.
DrAAI DE INSTELKNOP oM de bereidingstijd in te stellen.

DRUK OP DE STARTTOETS.

3~ 0~ )

HET MAX. MOGELIJKE VERMOGEN Van de magnetron bij gebruik van de
grill wordt begrensd door de fabrieksinstelling.

HET JUISTE VERMOGEN KIEZEN

TURBOGRILL COMBI

VERMOGEN AANBEVOLEN GEBRUIK:

650 W BEREIDEN VAN groenten en gegratineerde gerechten

350 - 500 W| Bereipen VAN gevogelte en lasagne

160 - 350 W | BEReIDEN VAN Vis en bevroren gegratineerde gerechten

160 W BEREIDEN VAN Viees

20 W GRATINEREN VAN fruit

ow ALLEEN EEN BRUIN KORSTJE BAKKEN tijdens de bereiding
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SNEL VERHITTEN JE‘

select

ClCR0 Wo - ZeT GEEN VOEDSEL in de oven voor of tijdens

7 o y E GEBRUIK DEZE FUNCTIE oM de lege oven voor te
@ Q Q Q O§3§<@ verwarmen.
¥ @ !

het voorverwarmen. Dit zal door de hoge
@ temperatuur verbranden.

@ Draai DE MuLTIFUNCTIONELE KNOP Naar Snel verhitten.

@ Draaibe INsTELKNOP OM de temperatuur in te stellen.

€ Druk OP DE STARTTOETS.

@ TIJDENS HET VERWARMINGSPROCES KNIPPEREN DE getallen en
PrE HERE (voorverwarmen) wordt met tussenpozen
aangegeven totdat de ingestelde temperatuur wordt bereikt.

WANNEER HET VERWARMINGSPROCES is gestart kan de temperatuur een-
voudig worden bijgesteld door te draaien aan de multifunctionele
knop.

DE oven HoupT DE ingestelde tijd tien minuten vast voordat deze
uitschakelt. Gedurende deze tijd wacht het apparaat tot u voedsel
plaatst en een Hete Lucht-functie kiest om met de bereiding te be-
ginnen.

HeT voorvERWARMEN moet altijd worden uitgevoerd met een lege oven.
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HETE LUCHT

- e GEBRUIK DEZE FUNCTIE VOOr de bereiding van
o meringues, gebak, biscuitgebak, soufflés,
TEEE S\ gevogelte en geroosterd vlees.

®0 @

DRAAI DE MULTIFUNCTIONELE KNOP Naar de Hete Lucht-positie.

DRAAI DE INSTELKNOP Om de temperatuur in te stellen.

© Druk pE SeLeCT-TOETS (KEUZETOETS) IN om de bereidingstijd te selecteren.
@ Draaioe InsTELKNOP oM de bereidingstijd in te stellen.

DRUK OP DE STARTTOETS.

DE STANDAARDINSTELLING bij Hete Lucht is 175°C.

GEBRUIK HET ROOSTEROM Voedsel op te leggen zodat de lucht goed
rond het voedsel kan circuleren.

GEBRUIK DE BAKPLAAT VOoOr het bakken van kleine dingen, zoals koekjes
en broodjes.

TiDENS HET VERWARMINGSPROCES knipperen de cijfers totdat de ingestelde
temperatuur is bereikt.

WANNEER HET VERWARMINGSPROCES IS GESTART KAN DE TEMPERATUUR EENVOUDIG WOR-
DEN AANGEPAST DOOR DE INSTELKNOP TE DRAAIEN.
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20 HETE LUCHT COMBI

select

~\&

\
Vg

Mert peze FuncTie kunt u gebraden vlees,

=2 han o @ . i di
5 '_-3 H o gevogelte, aardappelen in de schil, diepvr-
00 ©0 L%Z{_ iesmaaltijden, biscuitgebak, bladerdeeg, vis

¥ E@E O

(-~~~

en puddingen bereiden.

DRAAI DE MULTIFUNCTIONELE KNOP naar de Hete Lucht-positie.

DRAAI DE INSTELKNOP OmM de temperatuur in te stellen.

DRuk DE SELECT-TOETS (KEUZETOETS) IN Om het magnetronvermogen te selecteren.
DraAI DE INSTELKNOP OM het vermogen in te stellen.

DRruk DE SELECT-TOETS (KEUZETOETS) IN om de bereidingstijd te selecteren.

Draai DE INsTELKNOP Oom de bereidingstijd in te stellen.

DRUK OP DE STARTTOETS.

GEBRUIK HET ROOSTER Om voedsel op te leggen zodat de lucht goed
rond het voedsel kan circuleren.

TiDENS HET VERWARMINGSPROCES knipperen de cijfers totdat de ingestel-
de temperatuur is bereikt.

WANNEER HET VERWARMINGSPROCES is gestart kan de temperatuur een-
voudig worden aangepast door de instelknop te draaien. Ook het
vermogen van de microgolven kan worden gewijzigd. Het max.
magnetronvermogen bij gebruik van Hete Lucht heeft een maxi-
mum dat in de fabriek ingesteld is.

HET JUISTE VERMOGEN KIEZEN

HETE LUCHT COMBI

VERMOGEN AANBEVOLEN GEBRUIK:

350 W | Bereiben VAN gevogelte, vis en gegratineerde gerechten

160 W | BEreiDEN VAN geroosterd viees

920 W Bereipen van brood en cake
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@ AUTO-VERWARMEN @

P T e 07 GEBRUIK DEZE FUNCTIE VOOr het opwarmen
QO : @) O_@o< van kant-en-klaar voedsel, zowel diepvries,
8
@0 - gekoeld of op kamertemperatuur

@ @ @ PLAATS HET VOEDSEL Op een bord of schaal
(magnetronbestendig en ovenvast).

@ Draal DE MULTIFUNCTIONELE KNOP Naar de autostand.
@ Druk bE AuToTOETS IN Om de gewenste autofunctie te kiezen.

€ Druk OP DE STARTTOETS.

HALVERWEGE HET BEREIDINGSPROCES Stopt de oven en wordt S &
Food (voedsel omroeren) weergegeven.

=~ Opende deur.

< Roer of draai het voedsel om.

.

. Sluit de deur en start opnieuw door de starttoets in te drukken.
OPMERKING: DE OVEN GAAT NA 2 MINUUT automatisch verder als het voed-
sel niet wordt omgedraaid/omgeroerd.

WAaNNEER U EEN MAALTUD in de koelkast bewaart

of op een bord om te worden verwarmd, legt u

=<__~_ hetdikkere voedsel aan
5

1-2 MINUTEN NAGAARTIID ZORGT AL-
TIJD VOOR EEN BETER resultaat,

-~ met name bij bevroren
/ » de buitenkant en het \/ voedsel.
;j g dunnere in het mid- (
\ P \/ den.
~d & 7
v PLasTIC FoLIE moet worden
ingeprikt met een vork om
LEG DUNNE PLAKJES VLEES boven op elkaar of laat de druk op te heffen en zo
ze overlappen. openbarsten te voorkomen. /3
Dikkere PLAKKEN, bijvoorbeeld gehaktbrood en Tijdens het verhitten vin-
worst, moeten dicht bij elkaar worden gelegd. dt namelijk stoomvorming

plaats.
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@ AUTO-VERWARMEN @

VOEDSEL

TIPS

=

o MaALTDBORD (250 g - 600 g)

BEeREID HET vOEDSEL overeenkomstig de bovensta-
ande aanbevelingen.
Afgedekt verwarmen.

<=

@ Sorp (2009 - 800 g)

ONAFGEDEKT OPWARMEN in afzonderlijke kommen of
in één grote kom.

)(i > % ¥ %

=

0 BevROREN PORTIE (250 g - 600 g)

VoLG DE AANWLIZINGEN OP DE VERPAKKING M.b.t. venti-
latie, inprikken enz.

g

@ Mewk (1009 - 500 g)

ONAFGEDEKT OPWARMEN en gebruik een metalen lep-
el in een kom of mok.

&

6 CasseroLE (2009 - 8009)

MET DEKSEL VERWARMEN.

VOOR VOEDSEL DAT NIET IN DEZE TABEL Wordt genoemd of dat minder of meer weegt dan het aanbevo-
len gewicht, moet u de procedure voor “Koken en opwarmen met de magnetron” volgen.
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AUTO-KOOK AUTO

S — Gesrulk Deze FUNCTIE UITSLUITEND om te ko-

@ S) i/o + .
n o ken. Auto-kook I d bruikt

DO O O'§‘§'< en. Auto-kook mag alleen worden gebrui
— B voor voedsel dat valt onder de categorieén

<

G
€]

-
'\.1
@ Z o
@ @ @ die in de tabel worden weergegeven.
% PLAATS HET voEDSEL Op een bord of schaal
(magnetronbestendig en ovenvast).

DRAAI DE MULTIFUNCTIONELE KNOP naar de autostand.
Druk DE AuTOTOETS IN oM de gewenste autofunctie te kiezen.
DRAAI DE INSTELKNOP naar de gewenste voedselcategorie.

DRuK DE SELECT-TOETS (KEUZETOETS) IN (het standaardgewicht wordt
weergegeven).

DRAAI DE INSTELKNOP Om het gewicht van het voedsel in te stellen.

DRUK OP DE STARTTOETS.

@0 000¢Q

HALVERWEGE HET BEREIDINGSPROCES stopt de oven en wordt Sk Food
(voedsel omroeren) of £~ Fo o d (voedsel omdraaien) weergegeven.
=~ Opende deur.

. Roer of draai het voedsel om.

¢ Sluit de deur en start opnieuw door de starttoets in te drukken.

OPMERKING: DE OVEN GAAT NA 1 miNuuT automatisch verder als het voed-
sel niet wordt omgedraaid/omgeroerd.

WANNEER U EEN MAALTLID IN DE KOELKAST BEWAART Of GEBRUIK ALTIID HET BUGELEVERDE deksel bij deze
op een bord om te worden verwarmd, legt u functie, behalve bij het verwarmen van so-
sy het dikkere voedsel aan epen, want daarvoor is dit deksel niet nodig!
/L P -, de buitenkant en het \/ Als het voedsel zodanig verpakt is dat
<N
~

e 's\t den.
LEG DUNNE PLAKJES VLEES boven op elkaar of laat
ze overlappen.

DIKKERE PLAKKEN, bijvoorbeeld gehaktbrood en PLasic FoLie moet worden in-

worst, moeten dicht bij elkaar worden gelegd. ~ 9epPrikt met een vork om
de druk op te heffen en zo

openbarsten te voorkomen.
Tijdens het verhitten vin-
dt namelijk stoomvorming
plaats.

de verpakking op 2-3 plaatsen wor-
den ingesneden om de druk te laten
ontsnappen tijdens het verwarmen.

dunnere in het mid- (het niet afgedekt kan worden, dan moet

1-2 MINUTEN NAGAARTLID ZORGT ALTI-
JD VOOR EEN BETER resultaat, met
name bij bevroren voedsel.
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AUTO-KOOK AUTO

VOEDSEL

HOEVEELHEID

TIPS

PRIK DE AARDAPPELEN IN €n plaats ze in een ovenvaste
en magnetronbestendige schaal. Draai de aardap-

o f::s::::mn 200g-1kg |pelen om wanneer de oven een pieptoon geeft.
Houd er rekening mee dat de oven, de schaal en
het voedsel heet zijn.

SNuD DE GROENTEN in stukken van gelijke grootte.

x@) i Voeg 2 tot 4 eetlepels water toe en dek de gro-

\j'\cr @ Versz roenTen | 2009-800g ente af. Omroeren wanneer de oven een pieptoon
geeft.

KK

Q BEVROREN 200 q - 800 MET pEkSEL KOKEN. Omroeren wanneer de oven een
T GROENTEN 9 9 pieptoon geeft.
@ 0 GROENTEN UIT 200G - 600 GIET HET MEESTE GROENTENAT AF en bereid de groenten
6? BLIK 9 9 lineen magnetronbestendige schaal met deksel.
5380 BEREID SLECHTS EEN zAK per keer. Wanneer u meer
(5) e 90g-100g |popcorn nodig hebt, bereidt u de zakken een voor

@%

een.

VOOR VOEDSEL DAT NIET IN DEZE TABEL Wordt genoemd of dat minder of meer weegt dan het aanbevo-
len gewicht, moet u de procedure voor “Koken en opwarmen met de magnetron” volgen.
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X AUTO HETE LUCHT COMBI

O s OX * GEBRUIK DEZE FUNCTIE VOOR het koken vanaf
o
OO -@\o<@ rauw of bevroren.
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o

o
© | O

DRAAI DE MULTIFUNCTIONELE KNOP Naar de autostand.

DRruk DE AUTOTOETS IN om de gewenste autofunctie te kiezen.

DRAAI DE INSTELKNOP naar de gewenste voedselcategorie.

DRUK DE SELECT-TOETS (KEUZETOETS) IN (HET STANDAARDGEWICHT WORDT
WEERGEGEVEN).

DRrAAI DE INSTELKNOP O0m het gewicht van het voedsel in te stellen.

DRUK OP DE STARTTOETS.

@0 0000

Voo KiIP EN LASAGNE; controleer voor gebruik of het kookgerei dat u
gebruikt geschikt is voor de oven en microgolven doorlaat. Als dit
niet het geval is, dan kunt u een slecht eindresultaat verkrijgen.

GeBRrUIK ALTUD de bakplaat bij het bakken van
koekjes en diepvriesbroodjes of broodjes uit blik.
Dok EeN BEETJE OLIE P DE BAKPLAAT Of dek deze af
met bakpapier.

TIJDENS HET GEBRUIK VAN DE PROGRAMMA's vVoor koekjes, diepvries-

broodjes of broodjes uit blik moet de oven worden voorverwarmd
alvorens u het voedsel kunt plaatsen. Als de juiste temperatu-

ur wordt bereikt dan wordt u gevraagd het voedsel te l—, ’

plaatsen.
=~ Open de deur. , “— !—'

=~ Plaats de bakplaat met voedsel op de geleiders aan —
de twee zijkanten van de oven. l_’_ p— _'
. Sluit de deur en start opnieuw door de starttoets in , _”_“_'
te drukken.
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AUTO HETE LUCHT COMBI

AANBEVOLEN GEWICHT

Bestroo1 DE kiP met zout en kruiden. Indien
nodig, bestrijkt u de kip met olie. Plaats de
kip in een oven- en magnetronbestendige
schaal. Plaats de schaal op het rooster.

o Kip (800 G - 12 ka)

oy
—

%88 PLAATS DE LASAGNE IN een oven- en
@ DiepvriesLasaGNE (400 G- 1kG) | magnetronbestendige schaal. Plaats de
schaal op het rooster.

LEG DE koEKJES oP de licht ingevette bakp-
0 KokekJes (9 - 12 stuks) laat. Plaats de plaat in de oven als “Add food”
(voedsel plaatsen) wordt aangegeven.

Te GEBRUIKEN VOOR b.v. croissants en broodjes.
Plaats het ongebakken brood op de

bakplaat. Plaats de plaat in de oven als “Add
food” (voedsel plaatsen) wordt aangegeven.

@ BroopDEEG IN BLIK

Te GEBRUIKEN VOOR kant-en-klare diepvries-
broodjes. Plaats het ongebakken brood
0 DIEPVRIESBROODJES op de bakplaat. Plaats de plaat in de oven
O als “Add food” (voedsel plaatsen) wordt
aangegeven.

SRR 3l

VOOR VOEDSEL DAT NIET IN DEZE TABEL Wordt genoemd of dat minder of meer weegt dan het
aanbevolen gewicht, moet u de procedure voor “Hete Lucht of Hete Lucht Combi” volgen.
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ONDERHOUD EN REINIGING

NORMAAL GESPROKEN IS SCHOONMAKEN de enige

vorm van onderhoud die nodig is.

Aus pE oven niet goed wordt schoongehouden,

kan dit tot aantasting van het ovenoppervlak

leiden, hetgeen de levensduur van het appara-
at kan verkorten en mogelijk tot gevaarlijke situa-
ties kan leiden.

@ GEBRUIK GEEN SCHUURMIDDELEN,
SCHUURSPONSJES, ruwe doeken
enz. die het bedieningspa-
neel en het oppervlak van
de binnen-en buitenkant
van de oven kunnen beschadigen. Gebruik
een spons met een mild schoonmaakmid-
del of een tissue met een spray die geschikt is
voor het schoonmaken van glas. Sproei het
schoonmaakmiddel op de tissue.

Spray NIET rechtstreeks op de oven.
VERWIIDER REGELMATIG, Vooral als u
gemorst heeft, het draaiplateau
en de plateaudrager en maak de

bodem van de magnetron goed schoon.

DEzE oVEN Is ONTWORPEN Om met draaiplateau te

worden gebruikt.

@ GEBRUIK DE MAGNETRON NIET wanneer u het
draaiplateau eruit heeft genomen om
het schoon te maken.

GEBRUIK EEN MILD SCHOONMAAKMIDDEL, Water en

een zachte doek om de ovenruimte, voor- en

achterkant van de deur en de deursponning
schoon te maken.

ZoRG ERVOOR DAT ER GEEN VET-Of voedsel-
resten in de deursponning achterblijven.

IN GEVAL VAN HARDNEKKIGE Vlekken laat u ge-

durende 2 of 3 minuten een kopje water in de

oven koken. Vuil laat zich door de stoomvorm-
ing makkelijker verwijderen.

U HEEFT GEEN LAST VAN LUCHTJES ALS U REGELMATIG EEN

KOPJE WATER MET WAT CITROENSAP Op het draaipla-

teau plaatst en dit enkele minuten laat koken.
GEBRUIK GEEN SCHOONMAAKAPPARATEN DIE MET

STOOM WERKEN Wanneer u de magnetron

schoonmaakt.

126

Her criLLeLemenT hoeft niet gereinigd te wor-
den omdat spatten er door de intense hitte af-
gebrand worden, maar het plafond erboven
moet mogelijk wel regelmatig gereinigd wor-
den, Dit kunt u doen met warm water, schoon-
maakmiddel en een spons. Als de grill niet re-

gelmatig gebruikt wordt, dient deze
10 minuten per maand
ingeschakeld te worden
om spatten af te bran- @ T
den, om zo de kans op
brand te verminderen. W
¢ Uduwt de vasthou-

dende draad voorzich-

tig naar de achterkant

van het plafond en u

brengt deze naar be-

neden om het gril-

lelement te verwij- -

deren. C
¢ Na het reinigen brengt u de

vasthoudende draad terug in zijn

oorspronkelijke positie.
GESCHIKT VOOR DE VAATWASMACHINE:

PLATEAUDRAGER

GLAZEN DRAAIPLATEAU

ROOSTER

BAKPLAAT

BABYFLESHOUDER




STORINGEN OPSPOREN

ALs DE OVEN NIET WERKT, bel dan pas voor assis-
tentie als u gecontroleerd hebt of:

! Het draaiplateau en de drager van het
draaiplateau op hun plaats zitten.

De stekker goed in het stopcontact zit.

De deur goed gesloten is.

De zekeringen in orde zijn en er stroom is.
De oven voldoende ventilatie heeft.
Wacht 10 minuten en probeer dan de oven
opnieuw te laten werken.

Open en sluit de deur voordat u het
opnieuw probeert.

Zo KUNT U NODELOZE kosten besparen.

Als u de klantenservice belt, dient u het serien-
ummer en het typenummer van de oven door
te geven (zie het serviceplaatje). Raadpleeg
het garantieboekje voor nadere informatie.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

[

ALS HET NETSNOER MOET WORDEN VERVAN-
&GEN, moet dat gebeuren met

een origineel exemplaar dat
via de klantenservice verkrijg-
baar is. Het netsnoer mag uitslu-
itend door een bevoegde onder-
houdsmonteur worden vervangen.

ONDERHOUDSWERKZAAMHEDEN MO-
GEN UITSLUITEND DOOR EEN BEVOEGDE §\
ONDERHOUDSMONTEUR WORDEN UIT-
GEVOERD. Het is gevaarlijk voor
ongetrainde personen om on- &,
derhoudswerkzaamheden of
reparaties uit te voeren waarbij bescherm-
kappen moeten worden verwijderd die be-
scherming bieden tegen blootstelling aan
de energie van microgolven.

VERWIIDER GEEN BESCHERMKAPPEN.

MILIEUTIPS

De verprAKKING kan volledig wor-

den gerecycled, zoals wordt @
aangegeven door het recy-

cling-symbool. Voor de ver-

werking dienen de plaatseli-

jke voorschriften te worden

nageleefd. Houd verpakkingsmate-

riaal (plastic zakken, polystyreen enz.) buiten
het bereik van kinderen.

DIT APPARAAT is voorzien van het merkteken
dat in overeenstemming is met de Europese
richtlijn 2002/96/EC on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE) (2002/96/

EC inzake Afgedankte elektrische en elek-
tronische apparaten (AEEA)). Door ervoor te
zorgen dat dit product op de juiste manier als
afval wordt verwerkt, helpt u mogelijk nega-
tieve gevolgen voor het milieu en de menseli-
jke gezondheid te voorkomen die anders
zouden kunnen worden veroorzaakt door
een onjuiste verwerking van dit product.
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MILIEUTIPS

Het symeooL op het product of op de bijbe-

horende documentatie
geeft aan dat dit product
niet als huishoudelijk afval
mag worden behandeld. In
plaats daarvan moet het wor-
den afgegeven bij een ver-
zamelpunt voor recycling
van elektrische en elek-
tronische apparaten.
AFrDANKING moet worden
uitgevoerd in overeen-
stemming met de plaat-

selijke milieuvoorschriften voor afvalverwerk-

ing.

VooR NADERE INFORMATIE over de behandel-

ing, terugwinning en recycling van dit prod-
uct wordt u verzocht contact op te nemen
met het stadskantoor in uw woonplaats, uw
afvalophaaldienst of de winkel waar u het
product heeft aangeschaft.

SNIJD DE VOEDINGSKABEL VAN HET APPARAAT DOOR
voordat u dit afdankt, zodat het apparaat on-
bruikbaar wordt.

viseren wij het volgende:

IN overeensTEMMING MET IEC 60705.
De InTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE CommissiE heeft een standaard ontworpen voor het vergelijk-
end testen van verwarmingsprestaties van verschillende magnetronovens. Voor deze oven ad-
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Test | Hoeveelheid | Geschatte tijdsduur Vermogen Ovenschaal
12.3.1 1000 g 11 min 750 W Pyrex 3.227
12.3.2 4759 5 min 750 W Pyrex 3.827
12.3.3 900 g 15 min 750 W Pyrex 3.838
12.34 1100 g 28 -30 min Hete Lucht 200°C + 350 W |Pyrex 3.827
12.3.5 700 g 25 min Hete lucht 200°C+90 W  |Pyrex 3.827
12.3.6 1000 g 30-32min Hete Lucht 225°C+ 350 W |Pyrex 3.827
13.3 5009 2 min 12 sec Straal ontdooien
TECHNISCHE SPECIFICATIES

VOEDINGSSPANNING 230 V/50 Hz

NOMINAAL INGANGSVERMOGEN 2800 W

ZEKERING 16 A

UITGANGSVERMOGEN MAGNETRON | 900 W

AFMETINGEN BUITENKANT (HxBxD) | 455 x 595 x 560

AFMETINGEN BINNENKANT (HxBxD) | 210 x 450 x 420



